o = Formation, Audit, Conseil
LABEO pour I'ensemble de la chaine alimentaire

La confiance au ceeur de nos échanges,
? P LABEO a vos cotés a chaque instant.
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LE LABORATOIRE LABEO

Pole d'analyses et de recherche de Normandie

Un service complet de la réception des MP (matieres
premiéres) a l'expédition des PF (produits finis) :
formation, conseil, audits, prélévements et analyses
dans nos laboratoires situés en Normandie.

LABEO met au service de ses clients son expertise dans le
domaine de la sécurité alimentaire, de I'hygiéne et de la
qualité ;

FORMATION ~

Nos experts en sécurité alimentaire proposent des
formations telle que, les bonnes pratiques d'hygiéne
(BPH) , la méthode HACCP, le plan de maitrise sanitaire
(PMS), la conformité de Iétiquetage des produits
alimentaires, la conformité a la FDA (Food and Drug
Administration) .

LABEO propose également des formations a la carte,
adaptées a vos besoins et votre problématique.

conseil LABEO réalise pour la qualité et la sécurité des denrées
alimentaires des audits d'inspection et des audits

fl EXi b i I ité d'accompagnement avec établissement dun plan

d'action.

LABEO vous accompagne a la mise en ceuvre ou
aUd |t renouvellement de votre PMS, votre étude HACCP.

Notre équipe vous accompagne également pour la
préparation d'une certification reconnue par le GFSI
(Global Food Safety Initiative).
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